) Agha) Jhagl) &g i) Jal) A ggand) ;v’i""\”\
République Algérienne Démocratique et Populaire '\ =
‘_,Alﬂi Gl g (Aad) anleil) 3 ) 59
Mlmstere de ’Enseignement Supérieur et de la Recherche Sc1ent1fique
CAJAJSJACJA‘;A.\MJA\‘J\M\WWQ
Université Mohamed El Bachir EL IBRAHIMI B.B.A.
CsSllg pa ) asle 5 bl g Anphl) o gle 43S
Faculté des Sciences de la Nature et de la Vie et des Sciences de la Terre et de I’Univers

m sl slel o

Département des Sciences Biologiques

Mémoire

En vue de I’obtention du Diplome de Master
Domaine des Sciences de la Nature et de la Vie

Filiére : Sciences Biologiques
Spécialité : Biotechnologie et protection des végétaux

Théme

La technique de Bouturage semi-ligneux de (olivier:

Le cas de la variété introduite "Azeradj"

Présenté par :
BENSADI Radouane
BENARAB Nadjib Abdou
Devant le jury :

Président: Dr. MIKHALFI H
Encadreur: M'. GUISSOUS M
Examinateur: M'. OKBACHE A

Année universitaire : 2014/2015




S~

=

Dédicace :

oy,
s
§5

Je dédie ce mémoire:

A mes chers parents, pour leur amour, leur soutien, et leurs

sacrifices

A mes freres:
Ames biens amés:
Atout ma familles:
A mes tres chers amés:
A tout personne qui m’d aidé d un mot d une idée ou d'un

encouragement

Je dis "merct”.
Radouane



S~

=

Dédicace :

oy,
s
§5

Je dédie ce mémoire:

A mes chers parents, pour leur amour, leur soutien, et leurs

sacrifices

A mes freres:
Ames biens amés:
Atout ma familles:
A mes tres chers amés:
A tout personne qui m’d aidé d un mot d une idée ou d'un

encouragement

Je dis "merct”.

Nadjib

7



REMERCIEMENT

AU TERME DE CE TRAVAIL, NOUS REMERCIONS TOUT D’ABORD LE BON DIEU
POUR LE COURAGE, L& SANTE ET TOUTE LA PATIENCE QU’IL NOUS A DONNES AFIN
DE SURMONTER TOUTES LES DIFFICULTES RENCONTREES.

NOUS REMERCIONS TRES PARTICULIEREMENT MER GUISSOUS MOKHTAR MAITRE
ASSISTANT A& L'UNIVERSITE MOHAMED ELBACHIR ELIBRAHIMI POUR AVOIR
ACCEPTE D’ETRE NOS DIRECTEUR DE MEMOIRE, POUR LA REUSSITE DE SE
MEMOIRE, POUR SA RIGUEUR SCIENTIFIQUE ET SA GRAND DISPONIBILITE.

NOUS YOUDRONS & EXPRIMER NOS PROFONDS REMERCIEMENTS A& NOS PARENTS
POUR LEURS SOUTIENS PERMANENTS DURENT LES SCINQUES ANNEES.

NOUS TENONS & REMERCIER EGALEMENT TOUS LES ENSEIGNAIENT DE

Q BIOLOGIE.
NOS REMERCIEMENTS LES PLUS CHALEUREUX VONT A& TOUS LES AMIS ET

TOUTES LES PERSONNES QUI ONT CONTRIBUE DE PRES OU DE LOIN & LA
REALISATION DE CE TRAVAIL.

P







Sommaire

Sommaire

Liste des Abréviations
Liste des tableaux

Liste des figures

INEEOAUCTION .....oooiiiiiiiiiee et e e e ettt e e e e e e ete e s eeeeesesaaaaeas 1

I-Généralités sur ’olivier

1- Historique et origine de IPOlIVIET ......cccuiiiiiiieiiie ettt e et eeeare e 2
2- DEfINItion de I OlIVIET ...ccoueiiiiiiiiiieeee e 3
3- Origine génétique et classification systématique de I’0livier ........cccceeveeiiiiiiiniieiieeieee 4
4- Cycle de développement de I’OlIVIET........c..eeeiuiieiiiiieeiieeciee e 5
5- Exigences pédoclimatiques de IPOIIVIET .......c.eeeeiieeiiiiciieceeeee e 6
5.1- EXigences PEAOLOZIQUES .....ccuvierieruieeiieniieeiieeiie et eite et eteeseteeteeenbeensaeenseesseeenseenseesnsaens 6
5.2- EXigences ClIMAtIQUES .......eevuiieiieiieeiieiie ettt ettt et ettt eeteeseteebeeesneenseesnseens 6
5.2.1- La teMPETALUIE ...coouviieiiiieeiiieeiie ettt ettt et e et e st e st esnbteesabeeesnneeas 6
5.2.2- La PIUVIOMEGIIC. .....eruiiieiiiiiieieeit ettt sttt st 7
5.2.3- LPAltItUAC.....veieiieeeeee e e et eaa e e eaaeeennee s 7

6- Les principales variétés d OlIVIET ........ccueeriieiieriieeiieiiecie ettt ebeesieeebeessaeseseens 8
6.1-DanS 1€ MONAE ......oeoieiiiiiie et et e e s e e s b e e e abeeesaeeesseeennaeenanes 8
(O 3§ W AN £ T USSR 9
7- L’oléiculture dans la wilaya de BBA .........c.cooiiiiiiiiiiiece et 9
8- Les maladies de IPOIIVIET .....coiuuiiiiiiiiiiiee e e 10

1- La morphologie des OlIVES .......ccoiiiiiiiiiiiiieieeeee et 11
2- La Composition chimique des OlIVES .......ccceiuiiiiiiiiiiiiiiieiiieieeeete e 11
3- Les indices de maturation des OlIVES.........c.eoriiiiiiiiiiiiieie e 12

4- 1.8 PEriode de rECOILE dES OlIVES ...nnneeee et e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeas 12



Sommaire

II1- Généralités sur ’huile d’olive

L= DEINIEION ..oeeeiiiieiiiece et e e st e e et e e et eeetaeeesbeeesaseeessseeessseeenseessaeens 13
2- Les catégories d’huile d’0lIVE .....c..eieeiiiiiiiieiee ettt e 13
3- Production et consommation d’huile d’oliVe ..........coccvieriiiiiiiniieiieiecee e 13
4- Aspect qualitatif de I’huile d’olive........c.oooiiiiieiiiii e 14
4.1- Caracteres OrganOlePIIQUES.......eecvererieeerrieerteeertreeeitreeetteesseeessaeeessseeessseeesseesnsseesseens 14
4.2- Caracteres phySiCO-ChIMIQUES ........cecuieeriieeiiieeiiee e eeite et e e e e e e e eaaeeenaees 14
4.2.1- Indice d’aCIAIte. .......eoiiiiiiiiiieie e e 14
4.2.2- INdiCE A€ PETOXYAC ... .eeiuiiieeiiieeiie ettt ettt ette e ette e eesreeeseaeesaaeeenaeesnnaee e 15

VI- Les techniques de multiplications

1- Le systeme radiculaire et sont développement.............coceeeiieiiiiiiiiienieecee e 17
2- La distribution du systeme radiCulaire ...........c.oocveeciieiieiiieiiecieeieee e 17
3- LeS 1aCINES AAVEINTIVES....cuvitieiiiiieiieiesiieste ettt ettt ettt eat ettt see e bt et e b ebeeanesbeebeeneens 17
4- Les techniques de multiplication des VEZEtauX ..........ccceevviierieriieniierieeieeeee e 18
4.1- La Mmultiplication SEXUECE........cueeeruieeriieeriieesteeesiteeeitreeeteeesseeessseeessseeessseeensseessseessseens 18
4.2- La multiplication VEZELATIVE .......cc.eeeriieeiiieeiieeeieeeieeeeiteeeree et eesereeeetaeesareesaneeenneeas 18
5- La multiplication végétative naturelle..........cccooveviiiiniiiiiiiiiiiiceceeeeeeee e 18
5.1- Le marcottage NAtUIEl .........cccoiiiriiiiiiiiiicieec e 18
5.2- Le bouturage naturel..........cooooiiiiiiiiieie e 18
6- La multiplication artificielle............ooouiiiiiiieiie e e e 19
6.1- Les anciennes MEthOAES ..........couiiiiiiiiiiiiiiieie e e 19
0.1. 1= BOULUTQEE ....eeeeiiiiie ettt et e e e e e e et e e s entaeeessnnaeeeeennnsneesannsneeens 19
6.1.2- MATCOTEAZE ..eeeevviieeeeiiiie et ettt e et e e ettt e e e et ee e esatteeesessaeeessnnaaeeeennnsaeeeannsneeens 19
6.1.3- 18 @Ieffage ....ccevieeieeeeeee e e e e 19
6.1.4- Le drageonnage........ccccuvieeiiiieiiieesiieeeieeeeiee et e tee e et e e ree e sbe e e seae e e e e enaeeenneeeennes 19

6.2- Les méthodes modernes (1a culture i VItro) ........ccoveeeciieeciieeiieeeciie e 20
6.2.1- Les catégories de 1a culture in VItro ........ccccoveeienienienieniiiecieeceseee e 20

6.3- Les techniques @ apPlIQUET ......co.eeiiiiiiiiiieeeee et 20
6.3.1- La culture de mMETISIEME........cc.eeiuiiiiieiiieiiecie ettt 20

6.3.2- L2 MICTO PrOPAZATION ..cutieiiieniieiiieetieeiieeteesiteeteestte e bt e steesabeebeeeabeesseesnbeenseeenseenseas 21



Sommaire

6.3.3- L’embryogenese SOMAtIQUE........ccceeeriieeriieeriieeeiieeeiieeeieeesreeesreeenreeeeeeesneeeenes 21
6.3.4- La culture de protoplaste.........c.eeeueeeriiieiiieeriieeieeeeeee et 21

7- Méthodes de propagation et technique de pépiniere de I’olivier .........cccoeveevieiiiiinienieenen. 22
7.1- Multiplication Par OVULE ..........cocuiiiiieiieiie ettt e e eaee e 22
7.2- Multiplication Par DOULUIES ..........cccueeeiieriieeiieiieeieeeiie ettt sieesaeesaee e e eaeeeseesee e 22
7.3- Multiplication par bouture Semi-ligneUuse...........cccueeriieiiieriiieieeriie e 23
7.A- GIEffe SUT SEIMIS ... .eviiiiiiiiitieieciteteete ettt ettt sttt et e b 23
7.5- Greffe —bouture avec porte greffe clonauX...........ccocceiviiiiiiiiiiniiii e 24

Partie pratique

1- Matérielle et MEthOAES ......c...eiuiiiiiiiiii e e 25
1.1- DeSCription dU MINT SETTE ......eeeruvieeriiieeitieeeitieeeieeesteeesteeesereesseeesseeesseeessseesnsseesnsneenns 25
2- Les principaux parametres @ CONIOIET ......uiiiuiieiiiieeiiieeiieeeieeeeiee e e et e e e e aee e 26
2.1- Controle de PRumidite...........cccooiiriiiiinieiieieeiereeeeee e 26
2.2- Controle de 1a TUMICTE .......oouiiiiiiiiiiiieeee et 26
2.3- Controle de 1a temMPETrature ...........ccceerieeiiierieeiieiieeie ettt e e eae e e e e 26
3- Description de substrat d’enracinemMeEnt ............eecveeerureeeiiieeeiieerieeeereeesreeeeeeeeaeeeereeeeneeas 27
4- La technique de la multiplication par BOULUTE...........cceeervieeriieeiiieeiie e 27
5- Les hormones de CTOISSANICES ....c...evuerueruieriirieniienieete sttt ettt ettt sae et sie et et saeenaeeaeens 29
5.1- Les hormones VEGELAlES........ceeeviiiiiieiiiiecieecee et ettt 29
51T DEIINIEION ..ttt ettt ettt e 29
5.2- Les différents types d’hormones vEgétales.............cccvevireriieniiiiiieniieiierie e 29
5.3- HOrmONE de DOULUTAZE .......ccvveiuiieiieeiiieiieeiie ettt ettt ettt e e ssaesbeesaeesaseensees 29
5.3.1- Les actions de ’hormone de bouturage ............cccccveeeeiiieeiiieeniie e 29
5.3.2- La composition de I’hormone de bouturage ............cccceeeeiieirciieenciee e 29
5.3.3- D0ses homolOZUEE & TESPECLET. .....vieeieiieeiiieeiieeeiieeetie e iee e eree e e e eeae e 30
5.3.4- Les inconvénients de ’hormone de bouturage ..........cccceeevveeviieenieeeecieeeeiee e 30
5.4- Materiels VEZELALES ....ccccuviieiiieeiie ettt e e 30
5.4.1- Description de 1a Vari€te .........cceevciiieiiieeiiie e e 30
5.4.2- Considération agronomique €t COMMEICiales.........eevvvvieriiieeriiieenieeeriee e 30
5.4.3- Caractere MOrphOlOZIQUE......ccuiieiiieeiiieeiie ettt e 31

0- RESUILALS ©1 AISCUSSION. ¢t et ettt e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeea e aeeeeeeeeeeeaeaaaaeeeeanaaes 32



Sommaire

6.1- Nombre des boutures €Nracinees ..........cocuevueeriierieeniienieeniieeee ettt 32
6.2- L’effet de la concentration de ’hormone sur les boutures ...........ccoceeveenieinienieeneene 32
7- DISCUSSION ZENETALES ......eiiuiiiiiieiieeie ettt sttt e ettt esateebeeeneeeeeas 33
7.1- La période et le stade de preleVement..........c.oevuveeieerieeiieniieeieeee e 33
7.2- L2 SUIfACe fOlIAITE ..c..eeuveiiieiieieiiietee ettt 34
737 18 SUDSIIAL...c.eeuieiiietieieee ettt ettt ettt et b et et sbe ettt et enees 34
7.4- Les régulateurs de CTOISSANCE .......ccueeeiiiriieeiieiieeieesiie et eite e esteesaeeaeeeseesseeenseeaeeenns 34
7.5- La contamination des DOULTUIES ........cc.eeiiriiiienieniiiieniierieeesie et 35
7.6- Climat €t ITIZATION ... .eeiuiieiieiieetieeiie et et e et eette et estee et e eaeeenbeeseeseseesseesnseenseesnseeseennns 35
7.7- La lumiere et 1a temMPETatUIe .........ccveeiieriieeieeiie ettt e 35

COMCIUSION . ettt e e e e e et e e e e e e e e e e e e eaeeeeeeeaeaanaaeseeeeeraaennnaaneseeananes 36



Introduction

Introduction

L’olivier existe depuis le 19" millénaire avant J.C, en Phénicie et Syrie, en suite dans
d’autre territoires de la méditerranée. La colonisation a contribué a I’extension des oliveraies

en Afriques du nord (Angles, 2007).

L’olivier connait une extension progressive a travers le monde. Durant les derniéres
années, plusieurs pays non méditerranéens ont tendance a développer cette culture dans
certaine région spécifique de leur territoire. Les pays méditerranéens, restent prédominants

avec plus de 95% de la production de I’huile d’olive et environ 90% de sa consommation.

Des variétés et des pratiques adaptées a une culture intensive a productivité élevée,
commencent a prendre place, notamment au niveau des nouvelles plantations (Ranalli et

al ...2006).

L’Algérie a I’instar des autres pays du bassin méditerranéens posséde une importante
ressource oléicole concentrée au Nord de 1’Algérie particulierement dans les régions du tel,
dans centaines wilayas comme: Bejaia, Tizi Ouzou et Bouira qui ont produit en 2008, 179180
hectolitres sur une superficie de 102893 ha, (51% de la production nationale pour 44% du

verger oléicole).

Actuellement 1’Algérie envisage de développer I’oléiculture avec une stratégie de
plantation d’un million d’hectares. Afin de réaliser ce projet, I’Algérie a besoin d’énorme
quantit¢ de plants. Donc, on a besoin de développer des nouvelles techniques de
multiplication dont fait partie la technique de bouturage semi-ligneux qui est trés rentable et
permet les plants de rentrer en production dans un court délais. Cependant, cette technique

reste difficile a la maitrise, voir plusieurs parametres qui peuvent influencer sa rentabilité.

Notre travail consiste d’étudier ces parametres dans le cas de la variété locale Adjeraz.

Afin de réaliser ce travail, on a organisé notre étude comme suit:

e Une partie bibliographique contenant cinq chapitres qui traite des généralités sur
I’olivier.

e Une partie pratique consacrée a la réalisation d’un protocole technique de bouturage
semi-ligneux pour la variété¢ Adjeraz.

e Et enfin, on termine par une conclusion.
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Chapitre 1 Généralités sur Dolivier

I-Généralités sur P’olivier

1-Historique et origine de I’olivier

L’olivier est attachée une image forte, celle de paysages méditerranéens, cet arbre
accompagne les mythes fondateurs des cultures méditerranéennes, bible, coran, grands textes
classiques grecs, arbres des dieux symbole de force, de longévité de paix. (Breton et al ...,
2006) Selon la bible, les graines de 1’olivier viennent du paradis, elles ont été placées dans la
bouche d’Adam jusqu’a sa mort. (Ingrid et Schofelder ,1988) En quelque temps plus tard
c’était un rameau d’olivier qui a été rapporté a Noé€ sur son arche, la colombe expédiée pour

observer la décrite des eaux, les vertus de cet arbre sont mentionnés par le Coran.

Les premiers vainqueurs des jeux olympiques se voyaient remettre des rameaux
d’olivier et des jarres d’huile d’olive en récompense de leurs performances. De tout temps
I’olivier a été associé a des vertus telles que la sagesse, la paix, la victoire, la richesse et la
fidélité. Etant 1’arbre sacré, il était interdit de le couper. Cultivé depuis 1’antiquité, associé a
diverses civilisations, I’olivier constitue de nos jours le trait d’union entre les pays

méditerranéen. (Besnard. G et al., 2005)

Les pays méditerranéen furent les premiers foyers de 1’olivier sauvage (Olea europea).
Les fouilles syriennes de I’ancien port d’Ougarit ont permis de trouver des grandes quantités

d’amphores d’huiles destinées probablement aux échanges méditerranéens. (Barry N., 1999)

Dans la religion islamique, le Coran parle de « cet arbre sacré », et produit de 1’huile et
un condiment (Sourate XXII « les croyants, verset 20 ») et Sourate XXIV « la lumiére, verset

35»). L’origine mythologique de 1’olivier fait toujours de cet arbre un don de dieu.

D’apres (Besnard G., 2005) L’origine de I’olivier reste toujours incertaine, mais la
these la plus fréquemment retenue désigne la Syrie et I’Iran comme lieux d’origine. Il est
généralement admis que le berceau de I’olivier fut I’Asie mineure et aussi la Grece, les

Cyclades et les Sporades.
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Au troisieme millénaire avant le Christ, il est cultivé en Syrie, en Palestine, puis au
Grece des conquétes et de I’expansion commerciale, on le retrouve en Sicile, Italie, Tunisie,

Algérie au Maroc et dans le midi de la France.

Selon le Conseil Oléicole Internationale (COI. 1998), on découvrit en 1957 dans la
zone montagneuse du Sahara Central (Tassili dans le Hoggar en Algérie), des peinture
rupestres réalisées au Ile millénaire avant J .C avec des hommes couronnés de branches

d’olivier témoignant ainsi de la connaissance de cet arbre au cours de ces époques anciennes.

La propagation de 1’olivier s’est faite par les grecs, les romains et les arabes au cours

de leur colonisation.
2-Définition de ’olivier

Arbre typiquement méditerranéen, se caractérisé par un fruit, I’olivier, dont I’huile est
un composant essentiel du régime méditerranéen. L’olivier est un arbre de 6 a 8 m de hauteur,
a tronc tortueux et a écorce grisatre, les feuilles blanc argenté a la face inferieure, vert grisatre
a la face supérieure, opposé, persistantes, coriaces, lancéolées. Les fleures petites et blanches,
a quatre pétales, sont reniées en grappe dressées. Les fruits sont drupes ovoides, vert puis

noires a maturité et a noyau dur. (Ghedira, 2008)

Figure(1: Olea europaea.L. (Variété Azeradj)
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3-Origine génétique et classification systématique de ’olivier

L’olivier appartient a la famille des Oléacées, genre Olea, le nombre chromosomique
de 2n= 46 chromosomes. L’origine génétique de 1’olivier est jusqu’a présent mal connue,

’oléastre a toujours été considéré comme 1’ancétre de 1’olivier cultivé.

L’étude de la diversité moléculaire de cultivars et d’oléastres, révélée que les cultivars
s’apparentent aux oléastres. (Breton et al ., 2006a ; Breton et al ., 2006b ; Besnardet al.,

2001 ; Brozini de Garaffa et al ., 2002)
Selon (Henry S. ,2003) I'olivier appartient a:

» Embranchement: Phanérogames.

» Le sous-embranchement: Angiospermes.
» La classe: Dicotylédones.

» La sous-classe: Asteridae.

» L'ordre: Srophulariales.

» La famille: Oleaceae

Les traits caractéristiques des Oleaceae sont un androcée a 2 étamines et un ovaire a 2

loges biovulées.

L'olivier appartient a la famille largement distribuée des Oleaceae qui comprend 25
genres et plus de 500 especes. C'est une famille tres distincte, surtout caractérisée par ses
fleurs régulieres, souvent de parfum agréable, qui a une corolle gamopétale a 4 lobes. Les

Oléacée ont des feuilles opposées ou carpelles alternes.

Le genre Olea: Il regroupe 30 a 40 espéces suivant les auteurs. (Cronquist .A., 1988) ct

(Gaussen. H., 1982).

L'espece Olea europaea L.: Est I'unique espece méditerranéenne représentative du genre Olea.
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Certaines classifications distinguent deux sous-especes:
e L'olivier cultivé: Olea europaea L. variété saliva

Il est constitué par un grand nombre de variétés améliorées, multipliées par bouturage.
e [L'olivier sauvage, encore appelé oléastre: Olea europaea L. variété oléastre.

L’oléastre se différencie de 1'olivier cultivé par ces caracteres: c'est un arbrisseau, il
possede des rameaux €pineux et quadrangulaires, ses fruits sont petits et nombreux et son

huile est peu abondante.
4-Cycle de développement de I’olivier

Tableau 01: Cycle de développement de ’olivier. (Argenson et al., 1999)

Stade Période Caractéristique
Stade A Novembre a | C’est le stade hivernal pendant lequel le bourgeon terminal et les
Février yeux axillaires sont en repos végétatif.
Stade B C’est le réveil végétatif, lorsque le bourgeon terminal et les yeux
. .. | axillaires amorcent un début d’allongement.
Mars a Avril — -
Stade C Il consiste a la formation des grappes florales.
Stade D C’est le gonflement des boutons floraux.
Stade F | Mai a Juin C’est le début de la floraison dont les premieres fleurs s’épanouissent.

Stade G | Juillet a Aout | Chute des pétales.

Septembre a

Stade H C’est la nouaison.
Octobre
Stade I Octobre a I1 consiste au grossissement des fruits (premier et deuxieéme stade) ou
ade . . . . \
Décembre les fruits les plus développés atteignent 8 & 10 mm de long.
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5-Exigences pédoclimatiques de I’olivier

5.1- Exigences pédologiques

L’olivier ne présente pas d’exigences particuliere sur la qualité¢ des sols, il a la
réputation de se contenter de sol pauvres, qu’ils soient argileux ou au contraire légers ou
pierreux, mais ils doivent étre assez profonds pour permettre aux racines de nourrir 1’arbre en
explorant un volume suffisant de terre. L’olivier redoute les terrains trop humides. Le sol doit

avoir une teneur en azote ¢levée (Hannachi H. et al, 2007).
D’apres LOUSSERT et BROUSSE en1978, une bonne terre pour 1’olivier doit contenir:

v" En P20s: Avec moins de 10% de calcaire: 0,60% de P20s Avec plus de 10% de
calcaire: 0,70 a 0.75% de P20s.

v" En K20: pour tout terrain: 0,40% de K20.

v Une terre pourvue en azote doit avoir 1 a 1,5% d’azote total avec un taux de matiére

organique de 2 a 3%.

5.2- Exigences climatiques

5.2.1- La température

L’olivier est un arbre des pays a climat méditerranéen ou les températures varient
entre 16 et 22°C (moyenne annuelle des températures). Il aime la lumicre et la chaleur,
supporte trés bien les fortes températures, méme en atmosphere seéche, et ne craint pas les
insolations. De méme il craint le froid, les températures négatives peuvent étre dangereuses
particuliérement si elles se produisent au moment de la floraison (Hannachi H. et al. 2007).
11 est aussi apte a bien supporter les températures €élevées de 1’été si son alimentation hydrique

est satisfaisante (enracinement profond nécessaires en climat présaharien).
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5.2.2- La Pluviométrie

Les précipitations hivernales permettent au sol d’emmagasiner des réserves en eau.
Les pluies automnales de Septembre — Octobre favorisent le grossissement et la maturation

des fruits.

La pluviométrie ne doit pas étre inférieure a 220 mm par an, ce nombre peu élevé
montre que I’olivier supporte bien la sécheresse. Il se contente, en effet, d’une pluviométrie

basse, la moins élevée de toutes les especes fruitieres.

La période de 15 Juillet au 30 Septembre est trés importante pour le développement
des fruits. Si elle est trop seche, les fruits tombent prématurément et le rendement diminue
considérablement. C’est pourquoi, une irrigation est parfois nécessaire pour éviter cet

accident.
5.2.3- L’altitude

En région méditerranéenne, la culture de I’olivier est déconseillée pour des altitudes
dépassant 800 m en exposition Sud et 600 m en exposition Nord. Néanmoins I’olivier peut
croitre en haute altitude, ou I’on rencontre des plantations prosperes de (800 a 1 000 m en

Kabylie) (Daouidi L., 2007)
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6-Les principales variétés d’olivier

6.1- Dans le monde

L’olivier (Olea europaea.L.), espéce caractéristique du paysage méditerranéen,

compte de nombreuses variétés ayant une diversit¢ phénotypique importante. (Grati

Kamoun., 2007) Les origines de ces variétés demeurent imprécises.

Divers travaux ont suggéré que I’inter-fertilité¢ entre les formes cultivées et /ou les

formes sauvages soit a 1’origine de la diversification de 1’olivier cultivé. Actuellement, on

recense des centaines de variétés (Tableau02) dans chacun des principaux pays oléicoles

méditerranéens ou sont encore cultivées de trés anciennes variétés. (Loussert et Brousse.,

1978 ; Barranco et Rallo., 2005 ; Idrissi. A et Quazzani. N., 2006) Les variétés d’olivier se

divisent en trois catégories:

e Les variétés a huile sont principalement destinées a I’extraction de I’huile et sont

caractérisées par un rendement variable mais normalement non inférieur a 16- 18 %.

e Les variétés de table sont les variétés dont les fruits sont destinés a la consommation

directe.

e Les variétés a double aptitude sont celles qui peuvent étre utilisées tant pour

I’extraction de I’huile que pour la production d’olives de table.

Tableau 02: Principales variétés d’olivier cultivées dans le monde (COL., 2000)

Pays Variétés Surface oléicole Type
Argentine | Arauco 57600 ha Huile d’olive - Olive
de table

Espagne | Lechin de sevilla 125000 ha Huile

France Aglandau 95 % de surface oléicole Double aptitude
Grece Koroneik 50-60 % de surface oléicole Huile

Italie Moraiolo Italie centrale Huile

Maroc Picholine marocaine | 96 % de surface oléicole Double aptitude
Portugal | Galega Vulgar 80% de surface oléicole Double aptitude
Syrie Sorani Toute la zone nord et nord-ouest de pays | Double aptitude
Tunisie Chemlali de sfax 60% de surface oléicole Huile

Turquie | Memecik 45,5% de surface oléicole Double aptitude
Algérie Chemlal de Kabylie | 30% de surface oléicole Huile
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6.2-Au niveau national (Algérie)

L’orientation variétale de 1’olivier en Algérie est présentée dans le tableau ci-dessous:

Tableau 03: Orientations variétales de ’olivier en Algérie (Mendil et Sebai, 2006)

Variétés Origine et diffusion Caractéristiques
Azeradj Petite Kabylie (oued | Arbre rustique et résistant a la sécheresse ; fruit de
Soummam), poids élevé et de forme allongée ; utilisé pour la
occupe 10% de la surface | production d’huile et olive de table, rendement en
oléicole nationale. huile de 24 a 28%.
Blanquette | Originaire de Guelma; assez | Sa rigueur est moyenne, résistant au froid et
de répandue dans le Nord-est | moyennement a la sécheresse ; le fruit de poids
Guelma constantinois, Skikda et | moyen et de forme ovoide, destiné a la production
Guelma. d’huile, le rendement de 18 a 22% ; la
multiplication par bouturage herbacé donne un
bon résultat 43,3%.
Occupe 40% du verger | Variété rustique et tardive, le fruit est de poids
Chemlal oléicole  national, présent | faible et de forme allongée, destiné a la production
surtout en Kabylie, s’étend du | d’huile, le rendement en huile de 18 a 22%.
mont Zekkar a 1’Ouest aux
Bibans a I’Est.
Originaire de Sidi-Aich | Variété précoce, peu tolérante au froid, résistante
Limli (Bejaia), occupe 8%  du | a lasécheresse; le fruit est de poids faible et de
verger oléicole national, | forme allongée, utilisée dans la production d’huile,
localisée  sur les versants | le rendement de 20 a 24%.
montagneux de la basse vallée
de la Soummam jusqu’au
littoral.

7-L’oléiculture dans la wilaya de BBA

Selon les chiffres qui on été lancés par les services agricoles de la wilaya, la production
totale en huile d’olive durant la compagne 2014/2015 atteint un record de 1’ordre de23346
hectolitres d’huile d’olive (233 tonne d’olive) dans les 94 presses dont 6 traditionnelles, la

wilaya occupe la quatrieme place a 1’échele nationale.

Les responsables locaux expliquent cette augmentation important de la récolte par
I’entrée en production des jeunes plantations installées au cour de la dernier décennie. Un
investissement réalisé a travers un soutien accrus de 1’état dans le cadre de développement
durable. Il est rappelé que dans la wilaya de Bordj Bou Arreridj, la superficie de production

oléicole est de 25001 hectares avec 2196108 arbres. (Direction service Agricole DSA)
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8-Les maladies de ’olivier

Tableau 04: Les principales maladies de ’olivier (Argenson et al. 1999).

Les maladies

La cause

Les symptomes et dégats

Noire eté vitable

-L’ensemble des végétaux recouvert

fumagine La fumagine (complexe des d’une sorte de poussieres noire.
(Capnodium champignons). -La fonction de chlorophyllienne des
oleaginum ) feuilles peut étre stoppée.

Entrainées par le vent et la pluie, | -La défoliation peut compromettre non
(Eil de paon. les conidies (organes seulement la récolte de 1’année mais
(Cycloconium microscopiques qui permettent ¢galement la vie de I’arbre.
oleaginum) la diffusion de la maladie) -Provoque la chute des feuilles.

émettent des zoospores qui
provoquent la maladie.

-Provoque la chute des fruits.

Cochenille noire
(Saissetia oleae)

Forte population de Cochenilles.

Affaiblit 1’arbre.

La Teigne de
I’olivier (Prays
oleae)

La teigne.

-La consommation des organes floraux
rend toute la fécondation impossible
Pour les fruits les dégats se
manifestent par deux chutes
successives. Alors la teigne provoque
30-40% des pertes d’olive.

La mouche de
I’olivier (Bactrocera
oleae)

La mouche de 1’olivier.

-Perte de récolte par la chute des
fruits.

-Diminution du rendement en huile et
détérioration de la qualité de I’huile
par augmentation de son acidité.
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II-Généralités sur 1’olive

1- La morphologie des olives

L’olive est une drupe de forme ovoide. Sa composition dépend de sa variété, du sol et
du climat. Le contenu de 1’olive est composé du noyau (endocarpe) trés dures, osseux, formes
d’une enveloppe qui se sclérifie a 1’été, d’amendons, d’une peau (épicarpe) recouverte d’une
maticre cireuse imperméable a I’eau, et de la pulpe (mésocarpe) charnue riche en matiere

grasse, a la véraison est verte et aux maturités noire. (Nefzaoui, 1984)

Epicarpe
Mésocarpe ou Pulpe
Endocarpe ou Paroi

Amandon

Figure 02: Morphologie des olives (Nefzaoui, 1984)

2- La Composition chimique des olives
La répartition des composés chimiques dans différent parties de 1’olive sont

mentionnées dans le tableau 05.

Tableau 05: La composition chimique des différentes fractions du fruit (en pourcentage) selon
(Robert D et al...; 1998)

. Fraction Mésocarpe | Endocarpe Epicarpe

Constituants

Eau 50-60 9,3 30
Triglycérides 15-30 0,7 27,3
Matiéres azotées 2-5 34 10,2
Glucide 3-7,5 41 26,6
Cellulose 3-6 3.8 1,9

Taux de cendre 1-2 4,1 1,5
Composées phénoliques | 2-2,5 0,1 0,5-1

11
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3-Les indices de maturation des olives
L’indice de maturité est un parametre qui peut nous renseigner d’une fagon globale sur
la maturité sur les fruits. (Ajana et al, 1999) La détermination de I’indice de maturité est
réaliser selon la méthode misse au point par I’institut nationale de recherche agronomique de
jean en Espagne, en se basant sur la couleur des fruits (épiderme et pulpe). Cent fruit choisis
au hasard sur un lot d’un kilogramme d’olive saint selectionnés selon leur diameétre axial et
I’indice de maturité est déterminé par notion visuelle selon une échelle de coloration de 0 a 7
variant d’une peau vert intense jusqu’a une peau noire et une pulpe entierement violette.
(Tovar et al, 2002)
L’indice de maturité est donné par la formule suivante:
IM=[(0*n0)+(1*n1)+(2*n2)+(3*n3)+(4*n4)+(5*n5)+(6*n6)+(7*n7)]/100
Ou n’est la fréquence sur cent olives et les chiffres de 0 a 7reprisentent:
0: épiderme vert intense.
1: épiderme vert jaunissent.
: épiderme vert avec des taches rougeatres.
: épiderme rougeatre a violet.
: épiderme noire a pulpe blanche.
: épiderme noire et pulpe violette sur moins de la moitié¢ de la pulpe.

: épiderme noire et pulpe violette sur plus de la moitié de la pulpe.

N N »n Bk~ W

: épiderme noire et pulpe entierement violette.

4- La Période de récolte des olives

Les olives sont récoltées panant la période de Septembre a Novembre, ou leur couleur
passent progressivement de vert au violet puis au noir. Les olives de tables vertes sont récoltes
vers la fin de Septembre, ceux a confiseries sont cueillis entre Septembre et Octobre, tandis
que les olives noires entre Novembre et Janvier soit a leur pleine maturité. (Elkhaloui et

Nouri ; 2007)
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II1- Huile d’olive
1- Définition

Est I’huile provenant uniquement du fruit de 1’olivier (Olea europaea L.).

A I’exclusion des huiles obtenues par solvants ou par des procédés de ré-estérification et de
tout mélange avec des huiles d’autre nature.

2- Les catégories d’huile d’olive

Les catégories d’huile d’olive sont établies par le conseil oléicole international (COI).
Huiles d’olive vierge et extra-vierge (en France, vierge extra): elles sont, d’apres la définition
du COI, obtenues du fruit de ’olivier uniquement par des procédés mécanique ou d’autres
procédés physique dans les conditions, thermique notamment, qui n’entrainent pas

d’altération de I’huile, et n’ayant subi aucun traitement autre que le lavage, la décantation, la

centrifugation et la filtration.

o Huile d’olive extra-vierge: son taux d’acidité ne doit pas dépasser 0,8 %.

e Huile d’olive vierge: son taux d’acidité ne doit pas dépasser 2 %.

e Huile d’olive raffinée a partir d’huile vierge: elle est issue des huiles d’olive vierge

par des techniques de raffinage qui n’entrainent pas de modification de la structure
glycéridique initiale. Son taux ne doit pas dépasser 0,3 %. A ne pas confondre avec

des huiles d’olive bon marché qui ont subi un raffinage ou un traitement industriel.

3- Production et consommation d’huile d’olive

Globalement, production et consommation s’harmonisent au niveau mondial, autour
de 2,8 millions de tonnes. Une augmentation de la consommation est surtout remarquée au
sein des payes non producteurs nouveaux consommateurs, tel que la Russie, I’Inde et dans

une moindre mesure, la chine. Aux Etats-Unis, la consommation annuelle d’huile d’olive est

pass€e en 26 ans de 15 000 a plus de 250 000 tonnes en 2012. (Catherine B .2012)
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Tableau(6: la production mondiale d’huile d’olive depuis 26 ans (1984 -2010) (Catherine B
2012)

10

A | 1984 | 86 88 90 92 94 96 98 12000 | 02 04 06 |08
P 11600 | 1600 | 2000 | 1750 | 2250 | 1700 | 1700 | 2500 | 2400 | 2700 | 3000 | 2700 | 2700

2900

- A: Année - P: Production/1000 tonnes

3500 -+

Production

3000

2500 Production élevée

2000 —_— production faible
1500
1000

500

0 T T T 1
1980 1990 2000 2010 2020

Année

Figure03: La production mondiale d’huile d’olive durant 26 ans (1984 -2010). (Catherine
B.2012)

L’évolution de la production mondiale d’huile d’olive depuis 26 ans (1984-2010): a
doublé et passant de 1,5 & 3 million de tonnes d’huile d’olive. Cette augmentation est liée
certes a une augmentation des superficies mais également a une meilleure technicité dans la

culture des olives. (Catherine B.2012)

4- Aspect qualitatif de I’huile d’olive

4.1-Caracteres organoleptiques
L’huile d’olive est un liquide limpide, transparent, jaune ou jaune vert, d’odeur

caractéristique, pratiquement insoluble dans 1’alcool, miscible a I’éther diéthylique et a 1’éther

de pétrole. (Stéphanie, 2003)

4.2-Caracteres physico-chimiques

4.2.1-Indice d’acidité
L’indice d’acidité est un indicateur qui permet d’évaluer I’altération de la matiére

grasse, consécutive a de mauvais traitement ou a une mauvaise conservation. Il est exprimé en
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pourcentage (%) d’acide oléique et est mesuré par la quantité de potasse nécessaire a la

neutralisation des acides gras libres contenus dans un gramme de corps gras.

Des huiles d’olive ayant une acidité supérieure a 3.3% ne sont pas comestibles, et

doivent étre raffinées. (Henry S; 2003)
Le tableau suivant montré I’indice d’acidité des huiles issue de trois systemes d’extractions

Tableau07: Acidité des huiles issues de trois systétmes d’extraction (COI ,2003)

Catégorie d’huile d’olive Pourcentage d’acidité (%)
Extra vierge <0,8%
Vierge <2%
Vierge lampante >3,3%

4.2.2- Indice de peroxyde
L’altération chimique des corps gras provoquée par 1’oxygene de 1’air débute par la

formation d’un peroxyde. La détermination de cet indice est basée sur 1’oxydation des iodures
en iode par I’oxygeéne actif du peroxyde. Les résultats sont exprimés en milliéquivalents
d’oxygene actif par Kg de corps gras. La norme internationale recommandée pour les huiles

d’olive (COI; 2003), fixe le minimum de cet indice a 20 meq d’oxygene actif par Kg d’huile.

Les différentes dénominations des huiles olive et des olives de grignon d’olive sont représenté
dans le tableau suivant.
Tableau08: caractéristiques et limite prévue par la norme commerciale international applicable

au huile d’olive et grignon d’olive (COI ; 2003)

Indice de peroxydes
Types Acidité %
(méqO2 / kg)
Huile d’olive extra vierge 0,80% <20
Huile d’olive vierge <0,20% <20
Huile d’olive vierge courante <3,30% <20
Huile d’olive vierge lampante >3,3% Non limité

Des facteurs affectant défavorablement la qualité d’une huile d’olive peuvent étre
présents méme aux premicres étapes du raffinage, par exemple, pendant la formation de
I’huile dans le fruit. Des anomalies pendant le processus de la biosynthése, des activités

microbiennes et des conditions ambiantes sont toutes liées a la formation d’une huile a acidité
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¢levée. Dans des conditions idéales, les fruits mirs donnent une huile d’olive extra vierge,
avec une acidité inférieure a 0,8 %. Cependant, les olives, qui sont un fruit cher, ne peuvent
pas toujours étre moissonnées correctement et au bon moment pour éviter la meurtrissure et

d’autres dommages.

D’autre part, des procédures d’extraction sont congues pour obtenir le rendement le
plus élevé possible d’huile. De telles pratiques produisent une gamme d’olives caractérisées
par différentes acidités et propriétés organoleptiques. Certains constituants mineurs présents
dans le produit fini et affectant la qualité de 1’huile d’olive sont: les métaux, les pigments, les

tocophérols et les phénols. (Boskou D., 1996)
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IV-Les techniques de multiplication

1-Le systéeme radiculaire et sont développement

Les semis d’olive donnent naissance a un systéme radiculaire dominé par une racine
principale centrale. Dans les oliviers a propagation végétatives, la racine part d’abord du
cambium de la pousse, puis doit avant d’émerger, franchir le barrage d’une couche ribreuse
pré-vasculaire fortement lignifiée. Les jeunes racines d’oliviers sont de couleur blanchatre et
possedent le chevelu caractéristique des cotylédons. A mesure que se produit la lignification,

les racines les plus vieilles tendent a brunir. (COIL, 1997)
2-La distribution du systéme radiculaire

Elle est en fonction de la texture et de 1’aération du sol. Dans le sol les racines peuvent
atteindre une profondeur de 6 a 7 metre ou méme plus. Dans les sols moins aérés, I’angle

augmente et la profondeur du systéme radiculaire diminue.

Le systeme radiculaire de I’olivier peut également s’adapter a des sols tres €tendus.
Dans les sols a profil non uniforme on a constaté que I’olivier développé un systeme
radiculaire différencié selon la compatibilité et en particulier I’aération des couches de sol.
Dans ces cas, une racine principale descend d’un systéme a [’autre. La plupart des racines se
trouvent concentrées a une profondeur allant de 70 a 80 cm et seules quelques racines isolées

peuvent descendre jusqu’a 1,5m. (Aidan et Lavee ; 1978)
3-Les racines adventives

L’induction des racines adventives peut survenir a la suit d’une rupture des
corrélations interne, sous ’effet d’une blessure de la plante ou d’un bouturage. Des racines
adventives peuvent également se former de maniére spontanée et naturelle chez certaines

especes végétales.
Il existe deux systémes racinaires:

1- Le systeme racinaire primaire ou séminal qui provient du développement de la
radicule pendant la germination.
2- Le systéme racinaire adventive qu’est induit a posteriori a partir de divers organe de la

plante; tiges, feuilles ou organes reproducteurs. (Marie M ; 1999)
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4-les techniques de multiplication des végétaux

4.1-La multiplication sexuée

Pour (Maarouf, 2000): La multiplication sexuée est une expression incorrecte, pour
lui le terme exacte c’est la reproduction; et selon (Tourte et al. 2005) tous les événements qui
concernent cette premiere modalité de reproduction se réalisent au niveau d’un organe,
souvent éphémere mise en place au début de ce que I’on considére comme 1’état adulte: La
fleur, celle-ci porte souvent les deux types d’organes reproducteurs, male et femelle et est par
conséquent bisexuée.
4.2-La multiplication végétative

La multiplication végétative est un mode de reproduction qui se déroule en dehors des
phénomenes de sexualité et qui permet la propagation d’individus génétiquement identiques.
Ce phénomene ne fait pas intervenir la méiose, mais un autre processus tres strict de division
cellulaire, sans remaniement du nombre de chromosomes: la mitose. (Maarouf ,2000)

La multiplication végétative est commune chez les végétaux supérieurs, elle s’effectue

naturellement et artificiellement. (Camble et al, 2004)
5- La multiplication végétative naturelle

5.1- Le marcottage naturel

C’est la multiplication végétative a partir d’organes spécialisés. Dans ce type de
multiplication des nouveaux individus sont formés a partir de portions d’un végétale, qu’au
moment de leur séparation de la plante mere possedent déja tous les organes nécessaires a une
vie autonome de ces individus (tiges, racines, feuilles ....). Ce marcottage est tres rare chez les
especes arborescentes. (Maarouf ,2000)
5.2-Le bouturage naturel

Dans ce cas un rameau se détache de la plante puis s’enracine, la formation des racines
succede a I’isolement nouvel individu comme dans le cas des Opuntia. Pour améliorer les
plantes propagées, les arbres fruitiers et les plantes ornementales. L’homme a mis au point
diverses méthodes de multiplication végétatives artificielles. La plupart se fondent sur la

capacité des plantes de former des racines et des pousses adventives. (Peyeru et al. 2007)
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6- La multiplication artificielle

6.1- Les anciennes méthodes

6.1.1-Bouturage

Consiste a mettre en terre un fragment de plante dépourvu de racines, la bouture est
capable de régénérer une plante entiere par la formation des racines adventives. (Robert et
al.,, 1998). Selon (Peyeru et al ., 2007), Le bouturage consiste a couper un fragment ou
bouture d’une pousse ou d’une tige, une masse cellulaire indifférenciée, appelée cal se forme
sur la ciacatrice, émet des racines adventives et produit des pousses.

6.1.2-Marcottage

C’est un type particulier de bouturage dans lequel la bouture reste reliée a la plante

mere jusqu’a la formation de ses propres racines comme les fraisiers. (Robert et al. 1998)
6.1.3-Le greffage

C’est une pratique agronomique qui consiste a implanter dans les tissus d’un végétale
un greffon, dans lequel le porte greffe fournit les racines et le greffon donne le systeme aérien.

(Peyeru et al ., 2007)

6.1.4-Le drageonnage

Est un procédé de multiplication végétative permettant a certaines especes,
arborescentes ou non, de se propager, voire de coloniser le milieu par la formation des tiges
adventives a partir du systéme racinaire. Cette néoformation de pousses a partir de racines,
généralement tracantes ou superficielles, différencie le drageon du rejet de souche. Ce dernier
se développe sur une structure anatomique de tige. Ce peut étre la partie aérienne, voire
souterraine du tronc, en étant conscient de 1’ambiguité qui peut subsister pour les pousses
apparaissant au niveau du collet. A I’inverse du drageon, la marcotte provient de la
néoformation de racines a partir de tiges au contact du sol, voire de branches encore reliées au
pie-mere, et dont la fonction premicre n’est pas d’assurer la multiplication végétative,

contrairement aux stolons. (Bellfontain et Monteuus, 2006)
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6.2-Les méthodes modernes (la culture in vitro)

6.2.1-Les catégories de la culture in vitro

La catégorie de la culture in vitro Conforme

Il s’agit d’un mode de multiplication conduisant a des individus pourvus de méme
stock d’information héréditaire que la plante d’ont ils sont issus. (Nozoron et Benalhon,
1972). Selon Rousselle et al .,(1996) la culture de méristemes depuis les travaux de Morel et

Mortin en 1950, a permis de guérir les plantes atteintes de virus.

La micro propagation in vitro est plus ou moins utilisée dans la production de plantes
conformes pour les premieres générations de multiplication. Et selon LE, (2001) pour
produire des plantes génétiquement modifiées, la régénération doit donner des plantes
conformes.

La catégorie de la culture in vitro Non conforme

D’aprés Nowbuth et al. (2005): On appelle variation somaclonale des modifications
du phénotype des plantes qui apparaissent le plus souvent lors de la régénération de nouvelles
plantules a partir de tissus déja différencies. De trés nombreux travaux ont porté sur la
variation somaclonale et sont d’un éventuel intérét pour la création variétal, le probleme
rencontré est souvent celui du crible puisque 1’apparition d’un caractére utile est un
événement rare et que 1’on constate souvent ’apparition de caractéres défavorables. Cette
méthode peut étre intéressante pour des caracteres tel que la résistance aux parasites s’il est
possible de faire un tri in vitro. A 1’heure actuelle seule des résultats préliminaires ont été
obtenus. (Bajaj, 1987)
6.3-Les techniques a appliquer
6.3.1-La culture de méristéme

Dés 1952, George Morel de INRA de Versailles réussite a obtenir une plante entiere a
partir d’un méristeme. (Ochett et al. 2005) Seclon Téoulé (1993) Chez une plante virose la
répartition du virus semble trés variable selon 1’organe, le méristéme en particulier est une
structure trés protégée et est généralement indemne de virus. Le méristéme est un petit organe
composé de cellules meristematiques a division rapide; il constitue le matériel idéal de départ
étant donné que le méristeme se développe d’une manicre géndtiquement stable et réduit le
niveau d’infection virale. (Espinosa et al. 1992) Cette technique est donc utilisée pour

obtenir des plantes saines a partir des plantes viroses. (Auge, 1992)
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6.3.2-L.a micro propagation

Les plantes se multiplient par semi ou par multiplication végétative, ce dernier est
indispensable quand on veut conserver les caractéres d’une variété donnée.
La micro- propagation in vitro apporte un progrés considérable par rapport aux méthodes
traditionnelles avec un taux de multiplication de 100 a 1000 fois plus élevé. (Ochatte., 2005)
La micropropagation consiste en une prolifération des bourgeons axillaires préexistants sur
I’explant mere. Ceci offre une bonne garantie de conformité génétique et une bonne stabilité
des caracteres au cours de repiquages successifs. (Zhyd, 1988) L’application de la technique
de la micropropagation des plantes ligneuses, fruitiers forestiers, permet 1’amélioration de
leurs capacités d’enracinement notamment sur le porte greffe reconnue difficile. (LE et al.
2005) Cette technique permet la multiplication végétative de plusieurs plantes alimentaires,
médicinales, horticoles, agroforesteries,...... (Bretaudeau, 2006)
6.3.3-L’embryogenése Somatique

Un apport important de la technique de culture in vitro a la biologie a montré que des
cellules somatiques pouvaient produire des structures comparables a des embryons méritant
I’appellation d’embryons somatiques. (Margara ,1989 ; Boccon RGibod et Jalouzot ,1989 ;
Gray et al. 1995) Une revue fait mention d’une vingtaine d’especes ligneuses capables de
révéler une potentialité embryogéne souvent décelée a partir d’embryons zygotique.

(Williams et Maheshwarm, 1986)
6.3.4-La culture de protoplaste

Ces cellules végétales dépourvues de paroi peuvent étre obtenues soit a partir
d’organes de plantes, soit a partir de suspensions cellulaires. (Robert et al. 1998) Les
exigences nutritionnelles des protoplastes nécessitent une composition minérale adaptée,
notamment pour le calcium qui joue un role important par son influence sur les divisions.
(Karp et al .1982) La technique de culture de protoplaste est trés fortement inductrice de
variabilité porte souvent sur le nombre chromosomique; cela a ét¢ montré chez la pomme de

terre. (Sheparid, 1982 ; Karp et al. 1982)
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7-Méthodes de propagation et technique de pépiniére de ’olivier

Les différant méthodes de multiplication directe utilisable dans 1’olivier ont une
origine treés anciennes, probablement liée aux toutes premieres expériences de culture de
I’espéce. Ce pendant, certaines d’entres elles, comme la multiplication par ovule, par
boutures, définies aujourd’hui comme des systémes traditionnelles, on perdu avec le temps
une grand partie de leur importance pratique et on €té remplacé par des méthodes modernes,
comme la greffe sur semis et la bouture foliées, et ci-dessous les méthodes de multiplications

par voie directe.
7.1-Multiplication par ovule

Elle se base sur I'utilisation des ovules. Formation hyper plastique particuli¢res qui se
crée spontanément surtout dans la zone de collet et dans la partie inferieures du trac des
plantes adultes. Les ovules sont riche en bourgeons latents et contiennent des substances de
réserves qui permettent d’alimenter, une fois détaches, 1’apparition de nombreux bourgeons et
racines qui se développent au cour de la saison végétatives suivantes. Les ovules sont
détaches pendant la période automne / hiver et enterrés dans le terrain a environ 20-25 cm de
profondeur. La méthode a un caractére mutilateur pour la plante mere et ne permet pas de

produire beaucoup de nouvelles plantes. (COI; 2007)
7.2-Multiplication par boutures

Cette méthode repose sur I’utilisation d’une bouture de branche adulte (3 a 4 ans) qui
peut former de maniére autonome, de nouvelles racines et de nouveaux bourgeons a partir des
bourgeons latents. Cette méthode largement utilisé autrefois, et encore appliquée dans certains
pays comme I’Espagne — Portugal. Ou elle permet d’obtenir des plantes directement sur
terrain. Cette méthode est améliorées par 1’utilisation des grosses photocellules remplies de
terreau léger, entre les quelles sont misse a enraciner les boutures apres traitement aux
hormones rhyzogénes. Son application reste limitée; car il est difficile de disposer de grandes

quantités de matieres par plante mere qui proviennent des branches de tailles. (COI ; 2007)
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7.3-Multiplication par bouture semi-ligneuse

Cette méthode misse en point aux Etats - Unis par Hartmann a la fin des années 50,
puis diffusée dans le monde entier sous le nom de (Mist propagation) ou (nébulisation) est le
moyen le plus répandus chez les pépiniéristes industriels pour la multiplication d’olivier.
Etant donné qu’elle utilise des portions relativement réduite de branches d’une année ou
I’année en cours. Cette méthode repose sur le fait qu’une partie d’une branche de feuilles peut
émettre des racines, une fois détachée de la plante mere, traitée avec des hormones
spécifiques et placée dans des conditions bien déterminées. (COI ; 2007)
7.4-Greffe sur semis

La premicere phase de la méthode consiste a obtenir un semi franc, et a cette effet; on
recueille généralement au mois de Novembre — Décembre. Les graines de cultivars qui
normalement se caractérisent par des petits noyaux et des embryons a pouvoir de germination
¢levé. Les noyaux sont semi dans un parterre en plein aire, entre la fin du mois d’aoute et le
début de septembre sur une parcelle de germination constituée par un terrain limoneux /
sablonneux ou calcaire. La germination se produit au beau d’un mois et demi. La
transplantation s’effectuée 1’année suivant, entre Avril et Mai, lorsque les semis sont porté
dans un autre parterre appelé: parcelle de repiquage. Ou apres un an; les plantes sont prétes
pour la deuxiéme phase de la méthode a s’avoir la greffe. Bien qu’il soit possible d’utiliser
chez I’olivier tout les types de greffes, on recourt normalement dans cette technique a la
grefte (a la plume) sur semi d’un ou deux ans.

Le greffage est effectué au printemps. Il est nécessaire que la plante soit (montée en
seve); sont écorce doit se détacher facilement. Les sujets ont été a environ de Scm du sol.
L’écorce est en suit taillée en longueur sur environ de 2 cm et le deux partie qui la constituent
en sont détachées. Le greffon taillé en oblique en (bec de flute), doit étre inséré avec la coupe
transversale tournée vers l’intérieur, en correspondance avec la coupe longitudinale entre
I’écorce et le cylindre centrale. Il est préparer en utilisant des rameaux d’un an, de vigueur
moyenne et d’un diametre de 4-5mm, il est constitué¢ de deux entrenceuds dont seul le nceud
supérieur est pourvu de feuille qui sont coupées transversalement. Le sujet et le greffe sont
solidement liés 1’'un a I’autre et les blessures sont recouvertes de mastic. Les plantes greffées
restent pendant un an au méme endroit (petit pépinieres). Au cour de cette période; la
sélection d’un bourgeon unique provenant de greffon est effectué. A la fin de la saison, les
plantes greffées atteignent une hauteur de 50-60 cm. Au printemps suivant, elles sont

transplanté¢ en lignes dans la pépiniere ou elles y demeurent; encore un an avant d’étre
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vendues. Au moment de la vente; elles sont extraites du terrain et préparées dans un pain de
terre enveloppé de paille de riz. (COI ; 2007)
7.5-Greffe —bouture avec porte greffe clonaux

Dans ces cas, une autre solution fournie par le greffe - bouture, technique qui consiste
a obtenir en une seule opération des plantes greffées et enracinées. On utilisé comme sujet des
porte - greffes clonaux.

A la fin de I’été s’effectue (sur table) une greffe (anglaise simple). Le sujet est extrait
des rameaux de 1’année de longueur d’environ 15-18 cm avec deux paires de feuilles, tandis
que le greffon est constitue d’un ou deux nceuds et d’une paire de feuilles. Les deux éléments
prépares, de méme calibre une fois coupés sont réunis et attaché avec un ruban de film
plastique qui outre sa qualité¢ auto-adhésive, présent I’avantage de couper de manier
autonomes avec le renflement du point de greffe. Les greffes - boutures; une fois traites a la
base avec des hormones d’enracinement comme en le fait couramment pour bouture, sont
placées dans le caisson réchauffé dans les conditions d’humidités et de température
permettent la soudure des parties et I’enracinement simultané du sujet. Au beau d’un mois; les
greffes — boutures enracinées passent a la phase d’endurcissement selon la technique
d’endurcissement des boutures. Cette méthode permet d’obtenir en dix-huit mois des plantes

prétes transplantées. (COI ; 2007)
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1-Matériel et méthodes

1.1-Description du mini serre

C’est un caisson en plastique de longueur de 60 Cm, 40 Cm de largeur, et 0.5m
d’hauteur. Réchauffé¢ avec un surcuit commandé par une résistance, et pour maintenir
I’humidité de milieu par leur dispose installé dans I’eau. La partie inferieure contient du
gravier posé dans I’eau avec un barboteur qui permet un mouvement permanant d’eau,
I’humidité et une température ambiante. Un filet qui sépare entre la partie inferieure et la
partie supérieure qui est un substrat d’enracinement approprié (la tourbe; normalement de la
perlite) qui sert de support aux boutures et de réserve, il est maintenu a un niveau de

température optimal.

Le caisson (chambre humide) est fermé par un couvert et contient une lampe de
luminosité. En ce qui concerne les conditions internes du caisson, il est nécessaire d’éviter les
exces d’humidité du substrat par un drainage adéquat, et une température moyenne de 18 a 32

C° pendant toute la durée du cycle.
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2-Les principaux paramétres a controler

1-L’humidité, tant au niveau des parties aériennes qu’au niveau du substrat.
2-La température du substrat et de 1’air ambiant.

3-La lumicere.

2.1-Controle de ’humidité

La bouture n’ayant pas des racines, elle ne peut pas puiser son eau dans le substrat de
facon suffisante. Pour limiter le dessechement et réduire au minimum les pertes d’eau du
feuillage, il faut maintenir ’humidité autour de la bouture par un systeéme qu’est composé

d’un barboteur qui assure une humidité ambiante.
2.2-Controle de la lumiére

En été, il est possible de diminuer la pénétration de la lumicre dans la serre par
différents moyens. On limite la luminosité sur les boutures non pas pour diminuer son action

sur la photosyntheése mais plutdt pour éviter une augmentation excessive de la température.
2.3-Controle de la température
Le systeme de chauffage utilis€ pour le substrat:

e (ables chauffant a I’eau.

Au cour de I’enracinement, il est important de controler la température de 1’air ambiant et
du substrat. Il est facile de maintenir les températures ambiantes a un degré acceptable au cour

de I’enracinement des boutures avec un systéme de chauffage bien adapté a la serre.
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3-Description de substrat d’enracinement

-La tourbe ou terreau

C’est un support de culture naturel formé de terre végétale enrichie de produit de

décomposition. (Fumier et débris de végétaux décomposé)
4-La technique de la multiplication par bouture

Elle comprend trois phases: 1’enracinement, I’endurcissement et la culture.

La premiére phase

Commence par la récolte sur la plante mere des branches et la préparation des
boutures. Elle est fondamentale pour le succes de la méthode et doit étre réalisée en tenant
compte de tous les facteurs qui influencent sur la capacité d’enracinement. (Conditions
internes et externes du caisson, traitement par phytorégulateur rhizogéne et technique de
répartition de la bouture). Dans le préleévement de printemps, on utilise les rameaux d’un an,
prédisposés a la fructification, en les choisissant parmi ceux de la partie extérieure de la

frondaison, bien durs et d’un diamétre moyen non inférieur a 2,5-3 mm.

Les boutures sont constituées de portions de rameau de 4 a 6 nceuds, ou I’on conserve
uniquement les quatre feuilles des deux nceuds terminaux. La coupure de base doit étre faite
immédiatement en dessous du nceud pour favoriser la caractérisation de la blessure. Les
boutures ainsi préparées sont traitées avec des phytorégulateurs rhizogénes (acide indole

butyrique ou AIB) et fixées dans le substrat a une profondeur maximale de 3-3,5 cm.

En générale, la période de plus grandes aptitudes a I’enracinement est la période
correspondant a ’activité végétative et donc I’intervalle qui va de Mars a Novembre —

Décembre, a I’exception de la période la plus chaude.

La deuxiéme phase

Celle de I’endurcissement, commence par le déracinement du substrat. Des boutures
qui ont produit un bon systéme radiculaire. (au moins trois racines d’un logeur de 3-4 cm)
Puis complétée par la stabilisation des marcottes. Les boutures enracinées sont transplantés

dans des petits pots et maintenues en serre pour mieux controler 1’intensité lumineuse, car les
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jeunes plantes sont particulierement sensibles aux au exces de lumiére et la température qui

du moins au départe ne devrait pas descendre en dessous de 12 & 15°C.

Au cours de cette phase, les jeunes plantes commencent a s’adapter a la vie autonome:
leur systeme radiculaire s’allonge et I’activité végétative des bourgeons axillaires qui donnent
origine aux nouveaux bourgeons commence. Outre le controle des conditions ambiantes, les

opérations a accomplir au cours de phase d’endurcissement se résument a des irrigations

périodiques.

La troisiéme phase

La culture des marcottes, consiste a faire pauser les marcottes endurcies en pépiniere
jusqu'a obtenir des plantes prés a étre mise en terre. Alors que, par le passé, cette phase se

déroulait en pépinicres, ou les plantes poussaient, aujourd’hui en préfere la culture en pots.

Cette technique consiste a faire pousser les jeunes plantes dans des pots adéquats, avec
un terreau adapté et un fumage permettent de garantir une croissance optimale des plantes au
niveau du développement globale et de la qualit¢ du systéme radiculaire, condition
fondamentale pour une reprise élevée et une croissance rapide sur le terrain. Selon cette
technique, les plantes sont cultivées dans des vases en plastique d’un volume de 2-3 litres
utilisant, de préférence, un compost constitué de terrain limoneux et sableux, de tourbe, de

terreau ou de toute autre matiere organique.

Figure 05: La cicatrisation des boutures d’olivier.
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5-Les hormones de croissances

5.1-Les hormones végétales

5.1.1-Définition

Ce sont des composés organiques produits par la plante impliquée dans les
communications intracellulaires pour une action sur le métabolisme et développement des

tissus.

D’autre substances chimiques de synthese utilisé en agriculture et horticulture ont des
effets analogue a ceux des hormones mais n’on pas synthétisées par les végétaux sont

appelées régulateur de croissance. (Prayitno_et al ...2006)
5.2-Les différents types d’hormones végétales

En 1950; on considéra que 1’auxine est la seule phytohormone existe mais apres cette
date d’autre hormone ont été¢ découvertes comme le cytokinines en 1955, 1I’éthyléne en 1960,

acide abcessique 1965 et des brassins stéroides 1995. (Prayitno _et al ...2006)

On peut distinguer des hormones stimulatrices (qui induisent ou stimulent un phénomene

physiologique): I’auxine, Gibbérellines, cytokinines, des brassins stéroides.
5.3-Hormone de bouturage

C’est un liquide d’acide beta-indole butyrique nécessaire pour le bouturage. Lorsque
on fait une bouture tremper leur extrémité dans 1’hormone (environ de 3cm d’hauteur pendant

7secondes) puis le retirer et de planter dans la tourbe.
5.3.1- Les actions de ’hormone de bouturage

e FElle favorise I’émission des racines (enracinement).
e FElle accélere la sécatrisation de la bouture a 1’endroit de coupe.

e Eten 'utilisant, on multiplie ainsi ses chances de réussite pour les boutures.
5.3.2-La composition de I’hormone de bouturage
On trouve un faible pourcentage d’acide beta-indole butyrique: substance chimique

reproduit les fonctions des hormones naturelles.
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5.3.3- Doses homologuée a respecter: 4gr/1L.
5.3.4-Les inconvénients de I’hormone de bouturage

En surdose sur la bouture, I’hormone provoque des males formations ou bien 1’absence de

la reprise voire la pourriture de la bouture totale.
5.4-Matériels végétales

On a utilis¢ un bac en plastique (de dimension d’une mini serre) divisé en 6
compartiments : deux (2) compartiments pour les boutures submergés dans 1’eau distillée
comme des témoins, et quatre (4) compartiments pour les différentes concentrations de

I’hormone : 1%o - 2%o0 - 3%o0 et 4%o.

Le 18/04/ 2015: est la date de prélevement des rameaux d’olivier semi-ligneux de la
variété Azeradj dans un champ qui est situ¢ dans la commune de Bellimore a distance de

&Km du ’université de BBA.

Le 19/04/2015 est le jour de manipulation dans le laboratoire, avec un matériel stérile
a fin d’éviter la contamination, pour avoir 600 boutures sains et prétes a la plantation dans les
06 compartiments, pour chaque cent (100) boutures, la durée de la plantation est de 40 a 45

jours plus ou moins de 5 jours.

5.4.1-Description de la variété

On a utilisé la variété AZERADJ.

Synonyme: ADJERAZ.

Origine: Algérie.

Diffusion: Soummam, Bejaia, occupe environ de 10%de surface oléicole du payer.
Utilisation: double aptitude.

5.4.2-Considération agronomique et commerciales

C’est une variété rustique a faible capacité rhizogéne. Bien qu’auto compatible, la

présence dans les plantations du cultivar (Bouchouk de Soummam) amélioré sa productivité.
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Elle entre en production a une époque moyenne. Elle est également utilisée comme
polinisateur du cultivar (Chemlal de Kabylie). Elle est caractérisée par une productivité
moyenne et alternante. Ses fruits dont la teneur en huile est moyenne (60 a 70 % de la

production) de Bonne qualité. Elle est résistante a la sécheresse et la salinité¢ (COI, 2000).

5.4.3-Caractére morphologique

D’apres COI (2000): les caracteres morphologiques de la variété Azeradj sont

présentés dans le tableau suivant :

Tableau 09: Caractéres morphologiques de variété Azeradj.

ARBRE
Vigueur moyenne
Port dressé
Densité de feuillage moyenne
INFLORESCENCE
Longueur moyenne
Nombre de fleure réduit
FEULLE
Forme elliptique lancéolée
Longueur moyenne
Largeur moyenne
Courbure longitudinale du limbe plane
Fruit
Poids élevé
Forme ovoide
Symétrie asymétrie
Position de diametre Transversale maximale centrale
Sommet pointu
Base tronquée
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6-Résultats et discussion

e Résultats

6.1-Nombre des boutures enracinées

L’enracinement est 1’étape la plus importante dans le bouturage, car c’est I’étape qui
assure la réussite de 1’acclimatation. Elle est différente selon: la variété a utilisée; la nature de
substrat; la période de 1’expérience (la pratique), I’influence des facteurs externes et le durée
de bouture dans la tourbe. Dans ce travail, on a obtenu des boutures pleines de cales qui
représentent le début d’enracinement. En revanche, on remarque une absence totale des

racines.

Figure 06: Les cales des boutures (callogenése).

6.2-L’effet de 1a concentration de I’hormone sur les boutures

Les résultats obtenus montrent des réactions différentes du comportement des plants

suivant les concentrations (1%o - 2%o - 3%o - 4%o - eau distillé 1 et 2).

En effet, les boutures dans les concentrations 2%o et 3%o se sont montrées plus
réactives que les autres concentrations, car le débourrement des bourgeons dans les
concentrations de 2%o et 3%o a été observé pendent la deuxieme semaine et apres la troisiéme
semaine pour les concentrations de 1%o et 4%o, apres la quatrieme semaine les boutures ont
développé des cals (phase de callogenése). Mais les boutures ont échoué de mettre des

racines.
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Le nombre des boutures avec des cals est résumé dans le tableau ci-dessous:

Tableau 10: Nombre des boutures avec des cals en fonction de concentration d’hormone.

Concentration 1%o0 2% 3%o 4%o0 ED1 | ED2
Nombre des boutures avec des cals 5 14 16 4 3 3
Pourcentage 5% 14% | 16% 4% 3% 3%

Nombre des boutures
18
16
16
14
14 B 1%,
12 M 2%o0
10
[0 3%
8
W 4%
6 O
4 mED1
4 3 e}
HED2
2 I
0 T T T T T iconcenion
1%o0 2%o0 3%o0 4%0 ED1 ED2 d'hormone

Figure(7: Nombre des boutures avec des cals en fonction de concentration d’hormone.

7-Discussion générale

Le suivi de la croissance des boutures pour les quatre concentrations et 1’eau distillé
sur le substrat d’enracinement a révele des différences relativement importantes entre les cals
et les différentes concentrations, et 1’absence d’enracinement issu de plusieurs facteurs

influencant sur les boutures dont les suivants:
7.1-La période et le stade de prélévement

La période et le stade de prélevement ont été utilisés comme repere pour étudier le
bouturage de l'olivier. D'apres nos résultats, le débourrement des bourgeons axillaires est
différent selon le stade de prélevement, et cela malgré les conditions optimales de croissance.

La période de croissance active de 1'olivier se déroule en automne et au printemps, tandis que
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la période de repos est située entre les mois de Novembre et de Février (maturation des fruits).
D'apres notre expérimentation, concernant la variété¢ Azeradj, le débourrement axillaire est
important pendant la période d'activité automnale. Sous l'influence des chaleurs estivales,

l'activité végétative se voit ralentie ou pratiquement nulle.
7.2-La surface foliaire

Les plantes ont besoin de nutriments et de métabolites pour croitre. C’est pourquoi il
est important que les boutures aient un bilan nutritif et énergétique optimal. Dans les boutures,

’activité métabolique se concentre sur les feuilles.

L’initiation des racines de la bouture dépend de la photosynthese qui s’opere au niveau
des feuilles. Les feuilles de la bouture doivent donc avoir au total, une surface suffisante pour
pouvoir continuer de produire les métabolites nécessaires pour assurer 1’initiation des racines
par la photosynthése. Cependant, en méme temps les feuilles perdront de 1’eau par
transpiration. Il faudra donc que la surface foliaire totale de la bouture assure un équilibre

juste entre ces deux parametres.
7.3-Le substrat

Le choix du substrat pour I’enracinement des boutures est préfere pour la plupart un

milieu léger et bien drainé. Ceci permet d’éviter un exces d’eau qui ferait pourrir les boutures.

Un peut comme pour les semis, les boutures peuvent vivre un temps assez long sur les

réserves de 1’organe qui les a produites.
7.4-Les régulateurs de croissance

Les régulateurs naturelle de croissance des végétaux appelé hormone de croissance,
qui repartissent actuellement en Cinque groupes : auxine, cytokinines, gibbérellines, acide

abcessique et 1’éthyléne (Margara, 1989).

En effet les auxines AIB, AIA sont des régulateurs de croissance indispensable de
rhizogénes (Jacoboni, 1989), é¢galement rapporté que ’olivier différencie mieux les racines

avec ’ANA qu’avec d’autres auxines.

Dans notre étude nous avons utilisé 1’AIB comme auxine, qui est un faible effet

d’enracinement dans les travaux de (Abousalim et al, 2005) méme avec un matériel tres
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jeunes. Regini, 1984 a également rapporté que I’ANA almg/l est le plus efficace pour

I’enracinement (>80%) des pousses non productives des cultivars Frantoio.
7.5-La contamination des boutures

Malgré la désinfection du matériel de manipulation et le matériel végétale, on
remarque un nombre important des boutures qui ont développée des contaminations
(champignon) pour la concentration de 4%o. Par la suite, la contamination a encore infecté les

autres boutures mises dans les concentrations (1%o, 2%o et 3%o).
7.6-Climat et irrigation

La connaissance des parametres environnementaux (température, humidité,
lumicre...etc.) est nécessaire pour la programmation de 1’irrigation car ces variables
influencent sur la transpiration et 1’évaporation de 1’eau (a partir de la plante et du sol) a fin

d’éviter ’exceés d’eau. On veille a :

e réduire la température entre 20 et 25°C.
e réduire I’humidité entre 50 et 70%.
e diminuer la fréquence d’irrigation et augmenter progressivement la durée de cette

derniere afin que le systéme racinaire devient rapidement fonctionnel.

Dans notre expérience, on note (355) boutures qui ont été asphyxiés et putréfié

(brunissement des tiges et des feuilles suivi de la chute des feuilles).
7.7-La lumiére et la température

La lumiéres est un facteur déterminant pour le bouturage, elle a une grande influence,
de part la durée d’exposition (photopériode), et d’autre part la longueur de jour qui affecte le
développement, et la croissance des cals: c.-a-d: le début de croissance nécessite une faible
intensité de la lumicre avec 12 al6 heures de photopériodes. Notre expérience a connu
certains problémes dont le maintien de la température et la luminosité a été difficile a cause

des coupures électriques et le changement climatiques.
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Conclusion

Conclusion

La biotechnologie joue un role de plus en plus important pour les pays en voie de
développement afin d’améliorer I’approvisionnement en produits agro-alimentaires. L’ Algérie
dans notre cas, vise a développer la filiére oléicole a travers 1’augmentation de la superficie
voire la production. Notre travail a été réalisé pour but d’appliquer les nouvelles techniques de

multiplication tel que le bouturage semi-ligneux sur une variété locale trés abondante.

En suit, les résultats obtenus dans notre cas, montrent que la concentration de
I’hormone d’enracinement a 3%o est la meilleure concentration (16%) en présence d’un taux
des cals élevée apres 40 jours par apport aux autres concentrations étudiées. Alors que les
concentrations a 1%o et 4%o ainsi 1’eau distillé ont présenté les valeurs les plus faibles,

respectivement (4 a 3 %).

En fin, il faut se rappeler que, c’est la régie de I’environnement qui fera la différance
entre la réussite et 1’échec. Il est important de retenir que 1’enracinement des boutures n’est
pas le seul but recherché, mais aussi une rapidité et une abondance pour une reprise optimale
suite au repiquage. Un bon équipement, bien régit, dans des conditions d’enracinement
optimales permet d’obtenir des boutures qui donneront des plantes d’excellente qualité

destinée a la vente.
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Résumé

Résumé

L’olivier et ses produits constituent I’'une des bases essentielles des activités
¢conomiques de nos populations particuliecrement en Algérie. Depuis 2000, la superficie
oléicole a doublé, mais afin d’atteindre 1’objectif tracé par notre gouvernement, on doit
réfléchir a des stratégies de multiplication a la fois rapide et rentable bas¢ sur des méthodes
scientifiques et biotechnologiques. Dans notre travail, on a opté pour étudier I’efficacité de
bouturage semi-ligneux d’une variété locale (Adjeraz) trés abondante et rentable en matiere
de rendement a double utilité (huile et olive de table). D’apres nos résultats, il parait que cette
variété a un taux de réussite faible qui nécessite des concentrations d’hormone de croissance

racinaire sensiblement élevé et une vulnérabilité vis-a-vis les conditions expérimentales.

Mots clés : Olivier, Biotechnologique, bouturage semi-ligneux, Adjeraz, hormone.
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-L: Litre.

-m : Metre.
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-mm: Millimetre.

-P205: Phosphore assimilable
-%: Pourcentage.

-%o : Pour mille.
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